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\ R Kurumlar
. ~ gida zehirle

sorumluluklari

temizligi ve hijyeni, pisirme, tasima ve serviste kullanilan ekipmanlanin temizligi, mutfak
genel ve depo alanlarinin temizligi ve hijyeni... Zincirin birer halkasi gibidir. Her bir
halka ayr ayr 6nem tasir ve bitlinti olusturur. Mutfakta genel temizlik yapilirken her
turld yer, ylizey ve ekipmanlarin temizligine, gida ile temas eden tiim yiizeylerin
dezenfektan ozelligi bulunan bir Grlin ile temizlenmesi ve temizlendikten sonra
durulanmasi, sonra dezenfekte edilmesine dikkat edilmelidir. Ayni sekilde agir yag
ve kir temizliginde yanik ve yapiskan kirler gticlii alkali Griinlerle temizlenmelidir.

Mutfak Temizliginde Uyulmasi Gereken Kurallar :

e Koruyucu kiyafetler kullaniimalidir.

e (Oplerin agizlan sikica kapatilmalidir.

e Kullanilmayan mutfak geregleri yerine konulmalidir.

e Temizlik drtinlerinin kullaniminda kullanim talimatina ve dnerilen tavsiyelere uyulmalidir.
e Yemek artiklari, kinlan tabak ve bardaklar ortamdan hemen uzaklastinimalidir.

e Kullanilan temizlik malzemeleri temizlik islemi yapildiktan sonra temiz birakilmalidir.

Mutfak Temizliginde Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar :

e (ig ve pismis gidalar bir arada bulundurulmamalidir.

e Yiyecek malzeme ve ekipmanlar yerlere konulmamalidir.

e Temizlikte kullanilan deterjanlar, yiyeceklerle ayni ortamda muhafaza edilmemelidir.
e Ekipman altlari, dolap altlan vb. alanlarin temizligi unutulmamalidir.

--121° C Sterilizasyon

--100 ° C Suyun Kaynamasi

e Gidalan etiketlerinde belirtilen saklama kosullarinda muhafaza edilmelidir. _-63°C
ideal kosullarda o --37°C Insan Viicudu lsisi
bakterilerin ¢cogalmasi Tehlikeli
Bolge
Saat Bakteri Sayisi
00:00 1 --5 oC

06.00 262,144
09.00 134,217,728
12.00 68,719,476,736

--0°C



Problem

Yetersiz Temizlik
Performansi

Yetersiz Kurutma

Asin Kopiik

Yetersiz Durulama

Kire¢ Olusumu

Protein ve
Nisastali Kirler

Yiikleme

Uygulama

Sicaklik

Dozaj Ekipmanlar
ve Kimyasallar

Makine

Su Kalitesi

oYikanacak malzemeler +On yikama suyu sicakligi | *Dozaj pompalan oYikama/durulama T
siniflandimimamig ST e yiksek (45°C) calismiyor. sprey uglan tikanmig SIS EES
oBardak, kase, vb. ters oVikama tank asi kil oYikama suyu sicakligi *Deterjan ve parlatici oYikama/durulama oSu yumusatma
cevrilmemis i dsiik (55°C) ters haglanmi sprey uglan yerinden gikmis | sistemi verimli calismiyor
sBasketlerkonveyor yanlis | #Tasma borusu oYikama suyu sicakligi . oYikama suyu basinci *Rejenerasyon
yiklenmis kismen tikali yitksek (65°C) 210023 |pon i ajarse yetersiz (tuzlama) siiresi uzun
'Egir\‘/‘g?yor hizl hareket | b o deterjan ekleniyor ﬁﬁ;ﬂmgoﬂé\;u sicaklg .Eierlt:;lr?]?ﬁrﬁi?gglenmig oYikama kollan donmiyor | #Su sertligi degisken
o(atal, kasik, vb. icin 6zel | eKdpiiren bir deterjan eDurulama suyu sicakligi eDurulama suyu oYikanacak malzemelerde
sepet kullanilmamig kullanilmig yiiksek (95°C) basinci dilsiik kirec birikmis

oPerdeler yok / yanlis

eDurulama kollar

takilmig / kirli dGnmiiyor
eYikama motoru
oBardaklar ayn yikanmamig fires tkal
oBardak, kase, vb. ters oYikama suyu sicakligi *Dozaj pompalan eDurulama sprey
cevrilmemis dsiik (55°C) calismiyor. uglan tikanmig
oBasketler / konveyor oDurulama suyu sicakligr | eDeterjan ve parlatici eDurulama suyu
yanlis yiklenmis dlsiik (80°C) ters baglanmig basinci disiik
oPerdeler yok / yanlis «Dozal pompalan avarsiz oSicak hava
takilmis / kirli J pompaian ay kurutucusu yok
- eSicak h
*Konveyor hizl sParlatici dozajl yetersiz kurutucusu verimi
hareket ediyor calismiyor
o(atal, kasik, vb. icin
ozel sepet kullanilmamis
oYikama suyu sicakligi *Dozaj pompalar eDurulama suyu

oElde deterjan ekleniyor

oSu sertligi degisken

diilk (¢55°C) aligmiyor. basinar disik
eKopiiren bir deterjan *Durulama suyu sicakligi | eDeterjan ve parlatici *Durulama sprey
kullanilmis disiik (<80°C) ters baglanmis uglan tikanmig

oSiyirma yapilmamis

*Durulama 80°C- 90°C

*Dozaj pompalan ayarsiz

oYikama tanki agin kirl

*Ana Yikama 55°C- 65°C

eDeterjan probu
kirlenmis / kireclenmis

eTasma borusu
kismen tikali

*0n Yikama 35°C- 45°C
olmalidir.

eYikama tankinda
deterjan miktan fazla

oYikanacak malzemeler
siniflandinlmamig

oYikama tanki asin kirli

eDurulama suyu
sicakligi dstik (80°C)

o Parlatici dozajl yetersiz

*Dozaj pompalan
calismiyor.

eDurulama suyu hasinci
diisiik

oSu sertligi yiiksek

oBardak, kase, vb.
ters cevrilmemis

oElde deterjan ekleniyor

eDurulama suyu sicakligi
yiksek (095°C)

*Deterjan ve parlatici
ters haglanmis

eDurulama sprey uglan
tikanmig

oS yumusatma sistemi
verimli calismiyor

oBasketler / konveyor
yanlis yiiklenmis

oKgpiiren bir deterjan
kullanilmig

oDeterjan dozajl fazla

Durulama kollan
ddnmiiyor

*Rejenerasyon (tuzlama)
silresi uzun

oKonveyor hizl
hareket ediyor

oYikama tankinda
deterjan miktan fazla

oDurulama sprey uglan
yerinden gikmig

oSu sertligi degisken

o(atal, kasik, vb. icin
ozel sepet kullanilmamig

eParlatic dozaj yetersiz

oPerdeler yok / yanlis
takilmis / kirli

oBardaklar ayn
yikanmamis

eYikama suyu sicakligi
diisiik (065°C)

*Dozaj pompalar
calismiyor.

oSu sertligi yiksek

Deterjan ve parlatici
ters baglanmis

Su yumusatma sistemi
verimli calismiyor

*Dozaj pompalar ayarsiz

*Rejenerasyon (tuzlama)
siiresi uzun

oSiyirma yapilmamig

0n yikama suyu
sicakligi yiiksek (45°C)

oParlatici dozajl yetersiz

oSu sertligi degisken
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Kisisel hijyende tiim viicut temizligi 6nemlidir. En
onemli kismi ellerin temizligi ve dezenfekte
edilmesidir. Ellerimiz en biiyiik mikrop tastyicisidir.
Ozellikle mutfaklarda, saniter alanlarda capraz
bulasmaya neden olur.

Kisisel Temizlikte Yapilmasi Gerekenler

e Eller bir ise baslamadan 6nce ve is bitiminden sonra,
e Cig gidalarla temasindan sonra,

e Yiiz, kulak, burun, agiz ve sa¢ ile temasindan sonra,
e Tuvalet kullanimindan sonra,

¢ Molalardan sonra,

e Gerektiginde eller yikanip dezenfekte edilmelidir.
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